PSR-261-1/20                                                                                 Załącznik nr 3 do procedury    
Umowa
zawarta w dniu  ..................................... w Rosnówku pomiędzy:

Gminą Komorniki, ul. Stawna 1, 62-052 Komorniki,
Przedszkolem Samorządowym „Słoneczko”, ul. 1 Maja 39, 62-052 Rosnówko, NIP 777-31-40-250,
reprezentowanym przez Dyrektora –Małgorzatę Kurasz,

zwanym w umowie „Zamawiającym”,
a 

.......................................................................................................................................

reprezentowanym przez:................................................................................................

zwanym „Wykonawcą”,
wybranym na podstawie art. art. 138o ust. 2-4 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. - Prawo zamówień publicznych (t. j. - Dz. U. z  2019 r. poz. 1843 ze zm.), 
została zawarta umowa o następującej treści:

§ 1
1. Zamawiający zleca Wykonawcy wykonanie usług polegających na dostarczaniu całodziennego wyżywienia w łącznej, maksymalnej ilości: 14280 (3 posiłki), 3150 (2 posiłki) 630 (3 posiłki – okres wakacyjny), stosownie do oferty złożonej przez Wykonawcę, która stanowi załącznik nr 1 do niniejszej umowy.

2. Szczegółowy opis dotyczący przedmiotu umowy:
1) Przedmiotem niniejszego zamówienia jest przygotowywanie i dostarczanie posiłków (śniadanie + ciepłe napoje; II śniadanie + sok lub napój; obiad dwudaniowy + sok lub kompot) dla 43 dzieci z Przedszkola Samorządowego „Słoneczko” w Rosnówku i 43 dzieci z oddziału zewnętrznego w Szreniawie
2) Śniadania, II śniadania i obiady muszą być urozmaicone /śniadanie powinno składać się przynajmniej z dwóch składników do obkładu np. wędlina plus ser, pasta z ryb, jajeczna, warzywna/ w cyklu 10 - dniowym/. Wykonawca zobowiązany jest zaproponować je w jadłospisie dekadowym określając rodzaj podawanego produktu np. szynka, kiełbasa żywiecka, mielonka, ser żółty, pasta. Co najmniej 1 raz w tygodniu śniadanie powinno składać się z ciepłego posiłku np. zupy mlecznej, jajka gotowanego, jajecznicy albo parówek.

3) Zamawiający wymaga porcjowania poszczególnych składników posiłku, np. mięsa, sera żółtego itp.

4) Produkty służące do obkładu pieczywa (np. szynka, kiełbasa, ser żółty itp.) muszą być pokrojone.

5) Pieczywo musi być posmarowane masłem o zawartości min. 82% tłuszczu (wyklucza się tzw. „mix”). 

6) Zamawiający wymaga, aby w stały skład śniadania wchodziły zawsze 4 rodzaje świeżego pieczywa oraz napoje: 

· mleko – (najmniej 2% zawartości tłuszczu),

· kakao 1 raz w tygodniu, 

· herbata z cytryną, herbata owocowa albo herbata ziołowa.

7) Zamawiający wymaga aby II śniadanie składało się z jogurtu z musli, owoców lub warzyw, pieczywa, budyniu lub kisielu, a 1 raz w tygodniu z ciasta.

8) Zamawiający wymaga, aby codzienne obiady składały się zawsze z dwóch dań, tj. zupy 300 ml na osobę i dania głównego oraz kompotu lub soku – 200 ml na osobę. W przypadku podawania sosu pieczeniowego lub dietetycznego – 100 ml na osobę, a sosu bolońskiego - 200 ml na osobę. Do każdego posiłku z kaszy, ryżu i ziemniaków wymagany jest sos.

9) Zamawiający wymaga, aby przynajmniej 4 razy w tygodniu były serwowane główne dania obiadowe mięsne lub półmięsne (w tym 1 raz w tygodniu z mięsa drobiowego) oraz 1 raz w tygodniu z ryb (z wyłączeniem pangi oraz paluszków rybnych).

10) Wymaga się, aby mięso użyte do sporządzania potraw było świeże i pierwszej jakości. Mięso w potrawach powinno być miękkie. Dopuszcza się sporządzanie potraw z mrożonych ryb morskich. 

11) Zamawiający wymaga, aby dodatki do głównego dania obiadowego były w postaci gotowanej do miękkości (np. marchew, kalafior, brukselka, buraczki) oraz w postaci surowej(surówki). Warzywa gotowane i surówki powinny stanowić dodatek do obiadu naprzemiennie. Surowce do ich sporządzania powinny być świeże i pierwszej jakości. Dopuszcza się do stosowania produkty po pasteryzacji, tzn. w puszkach lub słoikach. W okresie sezonowym zobowiązuje się Wykonawcę do podawania warzyw świeżych.

12) Zamawiający szacuje, że maksymalna dzienna liczba dostarczanych posiłków wyniesie 86 szt. (86 porcji śniadaniowych; 86 porcji II śniadania oraz 71 porcji obiadowych).

13) Zamawiający zastrzega możliwość zmniejszenia zamawianych posiłków w trakcie trwania umowy z powodu nieobecności dzieci w przedszkolu lub rezygnacji z uczęszczania do przedszkola, a także podczas ferii zimowych tj. od 04.01.2021 r. do 15.01.2021 r. i w okresie  wakacyjnym tj. od 01.07.2021 r. do 31.07.2021 r. oraz w okresie od 01.08.2021 r. do 31.08.2021 r. - podczas wakacyjnej przerwy, gdy przedszkole nie pracuje.

14) Wykonawca zobowiązuje się dostarczać posiłki we wszystkie dni pracy przedszkola w okresie od 04.01.2021 r. do 31.12.2021 r. z uwzględnieniem dni wolnych; w następujących godzinach: I śniadanie najpóźniej godz. 7.30, II śniadanie o godz. 10.00, obiad o godz. 13.00.
15) Wykonawca zobowiązuje się dostosować okazjonalnie godziny dostarczania posiłków do potrzeb przedszkola (np. w dniu wycieczki, imprezy w przedszkolu itp.) lub w ramach środków przeznaczonych na obiad do przygotowania tzw. suchego prowiantu. Zamawiający poinformuje Wykonawcę o planowanej wycieczce lub innej imprezie telefonicznie lub za pośrednictwem poczty elektronicznej z 3 dniowym wyprzedzeniem i ustali z wykonawcą jadłospis na ten dzień.

16) Ilość posiłków będzie uzależniona od frekwencji dzieci – zapotrzebowanie na dany dzień będzie składane przez upoważnionego pracownika telefonicznie do godziny 6.30 danego dnia na śniadania I i II i na obiad około godz. 9.00.

17) Wykonawca zobowiązuje się do przygotowywania:

· posiłków zgodnie z Ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia 

· posiłków zgodnie z wymaganiami, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w jednostkach systemu oświaty, które są określone w Rozporządzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 (Dz. U. z 1 sierpnia 2016 poz. 1154)

· posiłków na bazie produktów najwyższej jakości, zachowując ich jakość              i estetykę wykonania zgodnie z normami HACCP oraz zbiorowego żywienia                         i wymogami sanitarno-epidemiologicznymi;

· dostarczania posiłków spełniających wymogi żywienia zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla dzieci przedszkolnych w wieku od 3 do 6 lat oraz zgodnie z obowiązującymi normami żywieniowymi wg Instytutu Żywienia i Żywności;

18) W przypadku zastosowania innych technologii produkcji posiłków niż wymagane lub zalecane stosownymi przepisami, Wykonawca musi uzyskać zgodę Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej na ich stosowanie.

19) Wykonawca zobowiązuje się do dostarczania posiłków na własny koszt, własnym transportem spełniającym warunki sanitarne w specjalistycznych termosach gwarantujących utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakości przewożonych posiłków - zgodnie z przepisami prawa,  a w szczególności określonych w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r o bezpieczeństwie żywności i żywienia. Temperatura dla dań gorących w momencie przekazywania posiłków dzieciom winna wynosić co najmniej 63 stopnie C. Odbiór dostarczonych posiłków potwierdzony będzie każdorazowo protokołem ich dostarczania, z wyszczególnieniem ilości dostarczonych posiłków, podpisem upoważnionego pracownika Zamawiającego.

20) Wykonawca zobowiązuje się do odbierania odpadów pokonsumpcyjnych w przystosowanych do tego celu pojemnikach.

21) Wykonawca zobowiązuje się do przedstawiania jadłospisu na każde 10 dni roboczych do akceptacji Zamawiającego, najpóźniej do czwartku poprzedzającego nowy tydzień zaczynający się w poniedziałek. Jadłospis powinien obejmować dania mięsne, półmięsne, rybne oraz jarskie, jak również uwzględnić urozmaicenie posiłków ze względu na sezonowość i święta. W jadłospisie należy uwzględnić warzywa i owoce, natomiast  zrezygnować ze słodyczy. Na każdorazowym jadłospisie winna widnieć gramatura, kaloryczność posiłku oraz alergeny; Nie dopuszcza się powtarzania tego samego rodzaju posiłku w ciągu 10 dni. W ofercie prosimy o zamieszczenie co najmniej dwa przykładowe 10 dniowe jadłospisy                     z uwzględnieniem gramatury, kaloryczności każdego z posiłków i alergeny.

22) Środki spożywcze powinny być dobrane w taki sposób, żeby:

· na całodzienne żywienie składały się środki spożywcze pochodzące z różnych grup środków spożywczych;

· posiłki (śniadanie, II śniadanie, obiad) zawierały produkty z następujących grup środków spożywczych: produkty zbożowe lub  ziemniaki,  warzywa  lub  owoce,  mleko lub produkty mleczne, mięso, ryby, jaja, orzechy, nasiona roślin strączkowych i inne nasiona oraz tłuszcze; 

· zupy, sosy oraz potrawy sporządzane były z naturalnych składników, bez użycia koncentratów spożywczych, z wyłączeniem koncentratów z naturalnych składników; 

· od poniedziałku do piątku były podawane nie więcej niż dwie porcje potrawy smażonej, przy czym do smażenia jest używany olej roślinny rafinowany  o zawartości kwasów jednonienasyconych  powyżej 50% i zawartości  kwasów wielonienasyconych poniżej 40%; 

· napoje nie więcej niż 10 g cukrów w 250 ml produktu gotowego do spożycia; 

· każdego dnia były podawane: 

a) co najmniej dwie porcje mleka lub produktów mlecznych,

b) co najmniej jedna porcja z grupy mięso, jaja, orzechy, nasiona 

           roślin strączkowych, 

c) warzywa lub owoce w każdym posiłku, 

d) co najmniej jedna porcja produktów zbożowych w śniadaniu, 

           II śniadaniu i obiedzie 

· w żywieniu całodziennym było podawane przynajmniej pięć porcji warzyw lub 
       owoców; 

· co najmniej raz w tygodniu była podawana porcja ryby.

23) Wykonawca zobowiązuje się do zachowania diet pokarmowych w zależności od indywidualnych potrzeb dzieci. Zalecenia dotyczące diet pokarmowych zostaną przekazane Wykonawcy w dniu zawarcia umowy oraz będą przekazywane sukcesywnie w chwili powstałych zmian.

24) Wykonawca zobowiązuje się do pobierania oraz przechowywania próbek dostarczonych posiłków w specjalnie przeznaczonych do tego lodówkach przez okres 72 godzin od upływu dnia pobrania próbek.
Wymagania organizacyjne:
1) Wykonawca zobowiązuje się dostarczać posiłki we wszystkie dni pracy przedszkola:                                     

 I śniadanie najpóźniej godz. 7.30, II śniadanie o godz. 10.00, obiad o godz. 13.00.
2) Wykonawca zobowiązuje się dostosować okazjonalnie godziny dostarczania posiłków do potrzeb przedszkola (np. w dniu wycieczki, imprezy w przedszkolu itp.) lub                     w ramach środków przeznaczonych na obiad do przygotowania tzw. suchego prowiantu. Zamawiający poinformuje Wykonawcę o planowanej wycieczce lub innej imprezie telefonicznie lub drogą poczty elektronicznej z 3 dniowym wyprzedzeniem i ustali  z wykonawcą jadłospis na ten dzień.
3) Ilość posiłków będzie uzależniona od frekwencji dzieci – zapotrzebowanie na dany dzień będzie składane przez upoważnionego pracownika telefonicznie do godziny 6.30 danego dnia na śniadania I i II i na obiad około godz. 9.00.
4) Wykonawca zobowiązuje się dostarczać posiłki na własny koszt, własnym transportem spełniającym warunki sanitarne w specjalistycznych termosach gwarantujących utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakości przewożonych posiłków. Pojemniki i termosy muszą być szczelnie zamykane, tak aby podczas transportu posiłki w formie płynnej nie uległy rozlaniu. Temperatura dla dań gorących w momencie przekazywania posiłków dzieciom winna wynosić co najmniej 63 stopnie C. Odbiór dostarczonych posiłków potwierdzony będzie każdorazowo protokołem ich dostarczania z wyszczególnieniem ilości dostarczonych posiłków, podpisem upoważnionego pracownika Zamawiającego.
5) Wykonawca ponosić będzie odpowiedzialność prawną i materialną wobec organów kontroli (Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna, PIP, BHP) w zakresie wykonywanej usługi, w tym m.in. w zakresie jakości produktów i przygotowanych posiłków, ich zgodności z opisanymi wyżej normami oraz w zakresie wymagań higieniczno-sanitarnych.
6) Zamawiającemu przysługuje prawo kontroli jakości i standardu usług żywieniowych świadczonych przez Wykonawcę.
§ 2
Zamawiającemu przysługuje prawo kontroli jakości i standardu usług żywieniowych świadczonych przez Wykonawcę, w szczególności w zakresie:

1) przestrzegania przepisów, norm i zasad sanitarno-epidemiologicznych przy przygotowywaniu  posiłków oraz zabezpieczenia odpadów pokonsumpcyjnych,

2) przestrzegania diet, normatywnych wartości energetycznych, wartości odżywczych
i smakowych posiłków,

3) przestrzegania obowiązków dotyczących jadłospisów, 

4) przestrzeganie zaleceń dotyczących temperatur podawanych potraw.
§ 3
1. W razie przygotowania posiłków nieświeżych, o jakości niezgodnej z określoną w § 1 lub z innych względów nie nadających się do spożycia, Wykonawca zobowiązuje się niezwłocznie dostarczyć w ich miejsce posiłki pełnowartościowe.

2. Jeżeli Wykonawca nie wykona przedmiotu umowy albo wykona go nienależycie i Zamawiający będzie zmuszony zlecić wykonanie tych czynności innym osobom, Wykonawca zobowiązany jest pokryć wszystkie związane z tym koszty.

§ 4
1. Wykonawca gwarantuje, że przez okres obowiązywania niniejszej umowy będzie ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności gastronomicznej na kwotę co najmniej 100 000 złotych. 
2. Kopia polisy ubezpieczeniowej Wykonawcy stanowić będzie załącznik nr 2 do umowy.

3. Wykonawca oświadcza, że wypełnił obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO (rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE) wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskał w celu ubiegania się o udzielenie niniejszego zamówienia publicznego.

§ 5
Umowa zostaje zawarta na czas określony od dnia 4 stycznia 2021 roku do 31 grudnia 2021 roku.
§ 6
1. Zamawiający zapłaci Wykonawcy za przedmiot umowy, o którym mowa w § 1 kwotę ................................. złotych brutto (słownie ............................................................ złotych brutto), stosownie do złożonej przez Wykonawcę oferty, stanowiącej załącznik nr 1 do niniejszej umowy.

2. Cena  za całodzienne wyżywienie jednego dziecka wynosi .....……......... złotych brutto (słownie:………………………………….......……………..........…………………...złotych.

3. Zamawiający zastrzega sobie prawo zakupu mniejszej ilości posiłków niż określona niniejszą umową.

§ 7
1. Rozliczenie Zamawiającego i Wykonawcy następować będzie raz w miesiącu w oparciu o rzeczywistą ilość posiłków dostarczonych w danym miesiącu, na podstawie wystawionej przez Wykonawcę faktury.

2. Zapłata należności o której mowa w ust. 1 nastąpi w terminie 21 dni od dnia przedłożenia prawidłowo wystawionej faktury, na wskazane przez Wykonawcę konto bankowe.

§ 8
Osobami uprawnionymi do kontaktów w sprawie realizacji przedmiotowej umowy są:

ze strony Zamawiającego: Małgorzata Kurasz-dyrektor przedszkola
ze strony Wykonawcy:        ...........................................................

§ 9
1. Zamawiający zastrzega sobie prawo natychmiastowego odstąpienia od umowy w przypadku zaistnienia następujących okoliczności:

a) trzykrotna zwłoka Wykonawcy w realizacji przedmiotu umowy, tj. dostarczenie posiłków z godzinnym opóźnieniem,

b) trzykrotna reklamacja przez Zamawiającego dostarczanych posiłków,

c) rażące naruszenie przez Wykonawcę obowiązków wynikających z niniejszej umowy, ustalonych w § 1 i 2,

d) brak aktualnej polisy ubezpieczeniowej o której mowa w § 4 umowy.

3. Wykonawca zobowiązuje się do zapłaty Zamawiającemu kary umownej w wysokości 5 % wartości umowy określonej w § 6 ust. 1 umowy, w razie rozwiązania umowy z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy.

4. Zamawiający zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania przewyższającego kary umowne.

5. Wykonawca wyraża zgodę na potrącanie zastrzeżonych kar umownych z należnego mu wynagrodzenia.

§ 11
Wszelkie zmiany i uzupełnienia niniejszej umowy wymagają dla swej ważności formy pisemnej.

§ 12
1. Zamawiający może odstąpić od umowy w terminie 14 dni od powzięcia wiadomości o zaistnieniu istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy. 

2.  W przypadku odstąpienia od umowy o którym mowa w ust. 1, Wykonawca ma prawo  żądać wynagrodzenia należnego mu z tytułu wykonania części umowy.

§ 13
W sprawach nie uregulowanych w niniejszej umowie mają zastosowanie przepisy ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. – Kodeks cywilny.

§ 14
Sprawy sporne wynikłe na tle realizacji niniejszej umowy, rozstrzygane będą przez sąd powszechny właściwy miejscowo dla Zamawiającego.

§ 15
Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej ze stron.
§ 16
Na każdym etapie realizacji umowy Zamawiającego i Wykonawcę obowiązują aktualne regulacje prawne dotyczące zamówień publicznych wprowadzone przez Ustawodawcę w związku z sytuacją epidemiologiczną spowodowaną COVID-19.  

ZAMAWIAJĄCY:                                                          WYKONAWCA:

............................................................                       ....................................................

Załączniki:

1. Oferta Wykonawcy
2. Kopia polisy ubezpieczeniowej Wykonawcy.
