2

	Lp.
	Nazwa produktu
	Ilość

Sztuki

Komplety
	Cena netto

netto
	Cena netto x ilość

	1
	Kuchenka gazowa – 5 palnikowa
	1
	
	

	2
	Piec konwekcyjno-parowy 12 półkowy GN1/1 - elektryczny, sterowanie elektroniczne wyposażony w system myjący z zapasem chemii konserwującej 10 l i nabłyszczającej 10 l
	1
	
	

	3
	Podstawa do pieca konwekcyjno - parowego
	1
	
	

	4
	Automatyczny zmiękczacz wody z bypassem i zapasem tabletek
	1
	
	

	5
	Szatkownica do warzyw
	1
	
	

	6
	Kotleciarka elektryczna
	1
	
	

	7
	Termos 50L
	2
	
	

	8
	Termos 30L
	6
	
	

	9
	Pojemnik termoizolacyjny – cateringowy z wyposażeniem
	4
	
	

	10
	Naświetlacz do jaj
	1
	
	

	11
	Maszynka do mielenia mięsa
	1
	
	

	12
	Obieraczka do ziemniaków
	1
	
	

	13
	Szafa Chłodnicza
	1
	
	

	14
	Wózek do transportu pojemników - 15x GN 1/1
	1
	
	

	15
	Garnek z pokrywką 98.2L
	1
	
	

	16
	Garnek z pokrywką 71.6L
	2
	
	

	17
	Garnek z pokrywką 50.3L
	3
	
	

	18
	Waza na zupę 2,7
	20
	
	

	19
	Przybory  
	 1 kpl
	
	

	Razem netto
	

	Podatek VAT 23%
	

	Razem brutto
	


 Załącznik nr 1 do formularza ofertowego
1. Kuchenka gazowa - 5-palnikowa
- Wykonana ze stali nierdzewnej
- Przygotowana do zasilania gazem butlowym propan butan
- 3 palniki x 3kW, 1 palnik x 1,8kW, 1 palnik 3,5kW
- Elektryczny zapłon, zawór termopary
- 3 częściowy żeliwny ruszt
- Waga 45 kg 
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	Nazwa

	Kuchenka gazowa - 5-palnikowa


 2.  Piec konwekcyjno-parowy 12 półkowy GN1/1 - elektryczny, sterowanie elektroniczne wyposażony w system myjący z zapasem chemi konserwującej (10L) i nabłyszczającej (10L)
Idealne do wszelkiego rodzaju kuchni w restauracjach, barach, stołówkach do pieczenia ciast, pieczywa, mięs, ryb, drobiu. Dzięki funkcji zaparowania możliwe przygotowanie delikatnych i zdrowych potraw z ryb, warzyw. Konwekcja (termoobieg), czyli wymuszony obieg gorącego powietrza w celu zapewnienia równomiernej temperatury w całej komorze gotowania, Wentylator zaciąga powietrze z komory, a następnie przepuszcza je przez grzałki nagrzewając je. Nagrzane powietrze powraca z obu stron na potrawy znajdujące się w pojemnikach GN, umieszczonych na prowadnicach. Bezpośrednie wytwarzanie pary poprzez natrysk wody na grzałki. 10-stopniowa elektroniczna regulacja zaparowania. Możliwość programowania (99 programów – po 3 kroki każdy plus jako pierwszy PRE-HEATING do wyboru). Sonda zewnętrzna w zestawie. Funkcja gotowania Delta T. Automatyczne nagrzanie komory przed cyklem gotowania „PRE-HEATING”. Bezpośrednie wytwarzanie pary10 stopniowa elektroniczna regulacja zaparowania co 10%.Regulacja usuwania zaparowania z komory. Elektrycznie regulowany zawór odpowietrzający dla zapewnienia optymalnego przepływu powietrza w komorze gotowania. Elektroniczny timer: 0 – 999 min. Lampki kontrolne poszczególnych funkcji oraz cyfrowe wyświetlacze czasu, temperatury, programu gotowania. Wydajne silniki wentylatorów o mocy 250 W każdy, z auto-rewersem i o dwóch prędkościach: 1400/2800 obr./min. Silnik wentylatora o podwójnym łożysku. Sześciośmigłowy wentylator gwarantujący idealne rozprowadzenie gorącego powietrzna w komorze i zapobiegający wewnętrznym turbulencjom. Halogenowe oświetlenie komory. Drzwi z podwójnym przeszkleniem, chłodzeniem grawitacyjnym i mechanizmem otwierania wewnętrznej szyby w celu łatwego umycia, Łatwo demontowalne prowadnice na GN-y. Uszczelka drzwi montowana w obudowie pieca, łatwa w demontażu w celu czyszczenia lub wymiany. Obudowa oraz komora w całości wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej. Odpływ w dnie komory pieca. Przyłącze wody: 3”, max 30°C, 150-200 kPa (2 bar), wyłącznie uzdatniona, zmiękczona. Automatyczny system myjący. 
W zestawie z piecem zapas chemii czyszczącej i kondycionyjącej.
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Profesjonalny płyn z cząsteczkami srebra do czyszczenia pieców konwekcyjno-parowych
	opis
	Pojemność (l)

	kanister
	10


Profesjonalny preparat do płukania i nabłyszczania naczyń mytych w zmywarkach gastronomicznych
-Skoncentrowany, kwasowy środek do płukania i nabłyszczania naczyń mytych maszynowo oraz do urządzeń gastronomicznych – polecany do stosowania w piecach konwekcyjno-parowych wyposażonych w automatyczne systemy myjące
-Nowoczesna receptura zapobiega odkładaniu się osadów wapniowych, dzięki czemu myte powierzchnie są lśniące oraz pozbawione smug i zacieków, bez polerowania
-Stosowany w zmywarkach w połączeniu ze środkiem do mycia naczyń oraz w piecach konwekcyjno-parowych w połączeniu z płynem do czyszczenia pieców gwarantuje osiągnięcie oczekiwanej czystości i połysku powierzchni mytych naczyń oraz urządzeń
	opis
	Pojemność (l)

	kanister
	10


	Termostat (st. C)
	Timer
	moc/

napięcie
	Odległość między prowadnicami (mm)
	Ilość wentylatorów z autorewersem (szt.)
	Wymiary zewnętrzne (mm)
	waga (kg)

	do 260°C
	0 do 999 min
	19,1 kW/

400 V
	67 mm
	3
	920x834x(H)1195 mm
	151 kg


3. Podstawa do pieca konwencyjno – parowego
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-5 prowadnic na GN 1/1
	Nazwa
	wymiary (mm)

	Podstawa do pieca konwencyjno – parowego
	930x640x(H)500


4.Automatyczny zmiękczacz wody z bypassem
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Dodatkowo zapas tabletek solnych do uzdatniania wody
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 - Skład surowcowy: chlorek sodu NaCl
	opis

	worek - 25kg


	Nazwa
	(l/h)
	(MPa)
	(mm)
	(kg)

	Automatyczny zmiękczacz wody z bypassem z zapasem tabletek
	500
	0,1-0,6
	510 x 520 x 215
	9


5. Szatkownica do warzyw
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	Nazwa
	(kg/h)
	(W)
	wymiary (mm)

	Szatkownica do warzyw
	300
	550
	560 x 580 x 240


6. Kotleciarka elektryczna
– Idealna do restauracji, sklepów mięsnych i zakładów gastronomicznych
– Maksymalna wielkość porcji mięsa: szerokość 160 mm x grubość 30 mm
– Wydajność do 800 kotletów/h
– Obudowa ze stali nierdzewnej
– W zestawie przystawka do zmiękczania mięsa wołowego i wieprzowego
– Prędkość zespołów noży zmiękczających 75 obr./min.
– Silnik chłodzony wbudowanym wentylatorem
– 4 gumowe nóżki
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	Nazwa
	Długość (mm)
	szerokość (mm)
	wysokość (mm)
	moc (W)
	napięcie (V)

	Kotleciarka elektryczna
	465
	220
	430
	350
	230


7. Termos 50L – szt. 2
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	Nazwa
	Szt.
	V (l)
	A (mm)
	a (mm)
	H (mm)
	h (mm)

	Termos 50L
	2
	50 L
	465
	405
	445
	380


8. Termos 30L – szt. 6
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	Nazwa
	Szt.
	V (l)
	A (mm)
	a (mm)
	H (mm)
	h (mm)

	Termos 30L
	6
	30 L
	410
	350
	380
	320


9. Pojemnik termoizolacyjny – cateringowy z wyposażeniem
– Idealny dla cateringu do transportu i przechowywania gorącej lub zimnej żywności 
– Ultralekki, zamykany z przodu oddzielną pokrywą 
– Możliwość całkowitego zdjęcia pokrywy nawet przy spiętrowanych pojemnikach ułatwia załadunek – Wysoka odporność na temperaturę 
– 5 prowadnic na pojemniki/tace GN 1/1 
– Odległość między prowadnicami: 65 mm 
– Możliwość piętrowania dzięki przetłoczeniom w obudowie 
– Zaokrąglone rogi dla bezpiecznego przenoszenia 
– Mycie w zmywarkach do +80 st C 
– Ułatwia wprowadzenie HACCP w zakładach gastronomicznych 
– Pasuje idealnie na europaletę - możliwość ustawienia czterech pojemników na warstwie
- W zestawie z elementem grzewczym GN 1/1
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	Nazwa
	Sztuk
	wymiary wewnętrzne (mm)
	Pojemność (l)
	wymiary (mm)

	Pojemnik termoizolacyjny – cateringowy z wyposażeniem
	4
	535x310x(H)400
	66
	600x400x(H)490


10. Naświetlacz do jaj
- Idealny do dezynfekcji jaj
- Obudowa i kratka ze stali nierdzewnej
- Czas naświetlania (sterylizacji): 150 sekund
- Automatyczne wyłączenie lamp przy otwartej szufladzie
- Zabezpieczenie przed szkodliwym promieniowaniem lamp UV
- Dezynfekcję zapewniają lampy emitujące promieniowanie UV
- Jednorazowo dezynfekuje 30 sztuk jaj
- Dla zapewnienia prawidłowego działania urządzenia, zaleca się wymianę lamp po 11 tys. godzin pracy lecz nie rzadziej niż co 5 lat
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	Nazwa
	wymiary (mm)
	moc (W)
	napięcie (V)

	Naświetlacz do jaj
	358x512x(H)255
	78
	230


11. Maszynka do mielenia mięsa
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System Unger!!!

	Nazwa
	(kg/h)
	(W)
	wymiary (mm)

	Maszynka do mielenia mięsa
	220
	1100
	520 x 390 x 225


12. Obieraczka do ziemniaków
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	Nazwa
	(kg/h)
	(W)
	V (l)
	Wsad (kg)

	Obieraczka do ziemniaków
	220
	1100
	20
	15


13. Szafa Chłodnicza
· automatyczne odszranianie
· filtr przeciwpyłkowy

· grubość ścianki 60 mm

· regulowane nóżki ze stali nierdzewnej

· samodomykające drzwi z zamkiem

· profilowany uchwyt otwierania drzwi

· obudowa wykonana z blachy malowanej proszkowo (biała)

· elektroniczny sterownik z wyświetlaczem temperatury

· w komplecie 6 półek powlekanych

· wymiary półek WxD: 650×530 mm

· Roczne zużycie energii : 924 kWh/rok

· czynnik chłodniczy R134a 300g

· wymiary komory wxdxh 1220×680×1380 mm
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	Nazwa
	W mm
	D mm
	H mm
	P (kW)
	U

(V)
	V (l)
	V l. netto

	Szafa chłodnicza
	1340
	845
	2000
	0.65
	230
	1 173
	770


14. Wózek do transportu pojemników - 15x GN 1/1
– Na 15 pojemników GN 1/1– Odległość między poziomami 80 mm
– Posiada obustronne zabezpieczenie przed wypadnięciem pojemników
– Wyposażony w 4 skrętne kółka, 2 z hamulcami
INFORMACJA DODATKOWA:- Średnica kółek: 120 mm
 [image: image11.png]



	Nazwa
	Długość (mm)
	szerokość (mm)
	wysokość (mm)

	Wózek do transportu pojemników - 15x GN 1/1
	550
	380
	1735


15. Garnek z pokrywką 98.2L
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	Nazwa
	Śr. (cm)
	H (cm)
	V (l)
	A (mm)
	B (mm)
	C (mm)

	Garnek z pokrywką 98L
	50
	50
	98,2
	1.2
	4.0
	1.0


16. Garnek z pokrywką 71.6L – szt .2
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	Nazwa
	Szt.
	Śr. (cm)
	H (cm)
	V (l)
	A (mm)
	B (mm)
	C (mm)

	Garnek z pokrywką 71.6L
	2
	45
	45
	71.6
	1.2
	4.0
	1.0


17. Garnek z pokrywką 50L – szt. 3.
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	Nazwa
	Szt.
	Śr. (cm)
	H (cm)
	V (l)
	A (mm)
	B (mm)
	C (mm)

	Garnek z pokrywką 50.3L
	3
	40
	40
	50.3
	1.0
	4.0
	1.0


18. Waza na zupę – szt. 20
 - Wykonana ze stali nierdzewnej
- Pokrywa z wycięciem na chochlę
- Można myć w zmywarkach 
- W zestawie pokrywka i chochla
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	Nazwa
	Sztuk
	średnica (mm)
	wysokość (mm)
	Pojemność (l)

	Waza na zupę
	20
	270
	120
	2,7


19. Przybory – szt 50 (POZYCJI)
	Nazwa
	Ilość

 
	 Cena netto za szt.
	Cena netto x ilość 

	Pojemnik GN 1/1 65 mm
	20 szt.
	
	

	Pojemnik GN 1/1 100 mm
	16 szt.
	
	

	Pokrywka do pojemnika GN1/1
	24 szt.
	
	

	Pojemnik perforowany GN 1/1 150 mm
	2 szt.
	
	

	Pojemnik  GN 1/1 150 mm
	2 szt.
	
	

	Pojemnik GN 1/1 200 mm
	2 szt.
	
	

	Nóż kuchenny do warzyw
	2 szt.
	
	

	Nóż kuchenny do drobiu
	2 szt.
	
	

	Nóż kuchenny do mięsa surowego
	2 szt.
	
	

	Nóż kuchenny do ryb
	2 szt.
	
	

	Nóż kuchenny do nabiału i pieczywa
	2 szt.
	
	

	Nóż kuchenny do mięsa gotowanego i wędlin
	2 szt.
	
	

	Deska do krojenia do mięsa surowego czerwona
	1 szt.
	
	

	Deska do krojenia do warzyw zielona
	1 szt.
	
	

	Deska do krojenia do drobiu żółta
	1 szt.
	
	

	Deska do krojenia do ryb niebieska
	1 szt.
	
	

	Deska do krojenia do nabiału biała
	1 szt.
	
	

	Deska do krojenia do mięsa gotowanego i wędlin brązowa  
	1 szt.
	
	

	4 funkcyjna ostrzałka
	1 szt.
	
	

	Skrobak do desek do krojenia
	1 szt.
	
	

	Łyżka cedzakowa o średnicy 120 mm
	1  szt.
	
	

	Łyżka cedzakowa o średnicy 160 mm
	1 szt.
	
	

	Patelnia ze stali nierdzewnej o średnicy  28 mm 
	1 szt.
	
	

	Patelnia aluminiowa z powłoka teflon o średnicy 28 mm
	1 szt.
	
	

	Szczypce uniwersalne o długości 300 mm
	1 szt.
	
	

	Miska kuchenna stalowa polerowana o średnicy 360 mm
	1 szt.
	
	

	Otwieracz do konserw o długości 220 mm 
	1 szt.
	
	

	Miska kuchenna stalowa polerowana z rantem o średnicy 340 mm
	1 szt.
	
	

	Szczypce uniwersalne o długości 300mm  
	 1 szt.
	
	

	Rękawice ochronne skórzane 460 mm
	1 opak
	
	

	Sito z rączką 440 mm 
	2 szt.
	
	

	Wyciskacz do czosnku  
	1 szt.
	
	

	Obierak ostrze 50 mm
	4 szt.
	
	

	Pojemnik na mięso stalowy 360x277x52
	1 szt.
	
	

	Ubijak do ziemniaków ze stali nierdzewnej 
	1 szt.
	
	

	Chochla ze stali nierdzewnej o pojemności 0,18 l
	1 szt.
	
	

	Chochla ze stali nierdzewnej o pojemności 2,20 l
	1 szt.
	
	

	Wanna cedzakowa ze stali nierdzewnej o średnicy 340 mm
	2 szt.
	
	

	Tłuczek do mięsa z aluminium
	1 szt.
	
	

	Rózga  8 wrzecion z uchwytem 350 mm
	1 szt.
	
	

	Rózga  7 wrzecion z uchwytem 300 mm
	1 szt.
	
	

	Szpatuła wąska do masy cukrowej
	2 szt.
	
	

	Szpatuła perforowana
	1 szt.
	
	

	Szpatuła kątowa
	1 szt.
	
	

	Szpatuła
	1 szt.
	
	

	Łyżka do spaghetti 
	1 szt.
	
	

	Talerz płytki 245 x24 6 szt. w opakowaniu
	17 opak
	
	

	Talerz głęboki 255x35 6 szt. w opakowaniu 
	17 opak
	
	

	Tacki z polipropylenyu 350x450
	4 szt.
	
	

	Dzbanek szklany pojemność 1,6 l  6 szt. w opakowaniu
	2 opak
	
	

	Razem netto
	


Opis produktu
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Profesjonalny pojemnik GN ze stali nierdzewnej o wymiarach GN 1/1, 65 mm, pojemność 8,5 l – 20 szt.

Dane techniczne

	
	

	Szt.20
	

	Długość [mm]
	530

	Grubość ścianki [mm]
	0,7

	Materiał
	stainless steel 201

	Norma gastronomiczna [GN]
	1/1

	Pojemność [l]
	8,5

	Szerokość [mm]
	325

	Wysokość [mm]
	65


Opis produktu
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Profesjonalny pojemnik ze stali nierdzewnej o wymiarach GN 1/1, 100 mm, pojemność 13,5 l – 16 szt.

Dane techniczne

	
	

	Szt. 16
	

	Długość [mm]
	530

	Grubość ścianki [mm]
	0,7

	Materiał
	stainless steel 201

	Norma gastronomiczna [GN]
	1/1

	Pojemność [l]
	13,5

	Szerokość [mm]
	325

	Wysokość [mm]
	100


Opis produktu
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Pokrywka do pojemnika GN ze stali nierdzewnej o wymiarach 1/1 – szt. 24

 
Dane techniczne

	
	

	Szt. 24
	

	Długość [mm]
	530

	Materiał
	stainless steel 201

	Norma gastronomiczna [GN]
	1/1

	Szerokość [mm]
	325
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Opis produktu

Profesjonalny pojemnik perforowany GN ze stali nierdzewnej o wymiarach GN 1/1, 150 mm, pojemność 20,5 l – 2 szt.

Dane techniczne

	
	

	Szt 2
	

	Długość [mm]
	530

	Grubość ścianki [mm]
	0,7

	Materiał
	stainless steel 201

	Norma gastronomiczna [GN]
	1/1

	Pojemność [l]
	20,5

	Szerokość [mm]
	325

	Wysokość [mm]
	150
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Opis produktu

Profesjonalny pojemnik GN ze stali nierdzewnej o wymiarach GN 1/1, 150 mm, pojemność 20,5 l – szt. 2 

  
	Dane techniczne


	

	Szt 2
	

	Długość [mm]
	530

	Grubość ścianki [mm]
	0,7

	Materiał
	stainless steel 201

	Norma gastronomiczna [GN]
	1/1

	Pojemność [l]
	20,5

	Szerokość [mm]
	325

	Wysokość [mm]
	150


Opis produktu
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Profesjonalny pojemnik GN ze stali nierdzewnej o wymiarach GN 1/1, 200 mm, pojemność 26,0 l – 2 szt.

 
Dane techniczne

	
	

	Szt 2
	

	Długość [mm]
	530

	Grubość ścianki [mm]
	0,7

	Materiał
	stainless steel 201

	Norma gastronomiczna [GN]
	1/1

	Pojemność [l]
	26

	Szerokość [mm]
	325

	Wysokość [mm]
	200


Opis produktu

Nóż kuchenny do warzyw – 2 szt. 

Nóż wykonany jest zgodnie z normami HACCP. Posiada zieloną rękojeść, co oznacza, że nóż dedykowany jest do warzyw.
Rękojeść wykonana jest z wytrzymałego polipropylenu, a jej ergonomiczny kształt zapewnia pewny i wygodny chwyt. Natomiast jej specjalny kształt zapobiega ześlizgnięciu się dłoni na ostrze. 
Ostrze wykonane ze stali nierdzewnej o twardości 52-55HRC ma długość 150mm.
Całkowita długość noża wynosi 295mm.
Nóż można myć w zmywarce.
Dane techniczne

	
	

	Szt 2
	

	Długość [mm]
	150 / 295

	Materiał
	SS / PP


Opis produktu

Nóż kuchenny do drobiu – 2 szt.
Nóż wykonany jest zgodnie z normami HACCP. Posiada żółtą rękojeść, co oznacza, że nóż dedykowany jest do drobiu.
Rękojeść wykonana jest z wytrzymałego polipropylenu, a jej ergonomiczny kształt zapewnia pewny i wygodny chwyt. Natomiast jej specjalny kształt zapobiega ześlizgnięciu się dłoni na ostrze. 
Ostrze wykonane ze stali nierdzewnej o twardości 52-55HRC ma długość 160mm.
Całkowita długość noża wynosi 295mm.
Nóż można myć w zmywarce.
Dane techniczne

	
	

	Szt. 2
	

	Długość [mm]
	160 / 295

	Materiał
	SS / PP


Opis produktu

Nóż kuchenny do mięsa surowego – 2 szt.
Nóż wykonany jest zgodnie z normami HACCP. Posiada czerwoną rękojeść, co oznacza, że nóż dedykowany jest do mięsa surowego.
Rękojeść wykonana jest z wytrzymałego polipropylenu, a jej ergonomiczny kształt zapewnia pewny i wygodny chwyt. Natomiast jej specjalny kształt zapobiega ześlizgnięciu się dłoni na ostrze. 
Ostrze wykonane ze stali nierdzewnej o twardości 52-55HRC ma długość 160mm.
Całkowita długość noża wynosi 290mm.
Nóż można myć w zmywarce.
Dane techniczne

	
	

	Szt 2
	

	Długość [mm]
	160 / 290

	Materiał
	SS / PP


Opis produktu

Nóż kuchenny do ryb – 2 szt.
Nóż wykonany jest zgodnie z normami HACCP. Posiada niebieską rękojeść, co oznacza, że nóż dedykowany jest do ryb.
Rękojeść wykonana jest z wytrzymałego polipropylenu, a jej ergonomiczny kształt zapewnia pewny i wygodny chwyt. Natomiast jej specjalny kształt zapobiega ześlizgnięciu się dłoni na ostrze. 
Ostrze wykonane ze stali nierdzewnej o twardości 52-55HRC ma długość 150mm.
Całkowita długość noża wynosi 290mm.
Nóż można myć w zmywarce.
Dane techniczne

	
	

	Szt 2
	

	Długość [mm]
	150 / 290

	Materiał
	SS / PP


Opis produktu

Nóż kuchenny do nabiału i pieczywa – 2 szt.
Nóż wykonany jest zgodnie z normami HACCP. Posiada białą rękojeść, co oznacza, że nóż dedykowany jest do nabiału i pieczywa.
Rękojeść wykonana jest z wytrzymałego polipropylenu, a jej ergonomiczny kształt zapewnia pewny i wygodny chwyt. Natomiast jej specjalny kształt zapobiega ześlizgnięciu się dłoni na ostrze. 
Ostrze wykonane ze stali nierdzewnej o twardości 52-55HRC ma długość 150mm.
Całkowita długość noża wynosi 295mm.
Nóż można myć w zmywarce.
Dane techniczne

	
	

	Szt 2
	

	Długość [mm]
	150 / 295

	Materiał
	SS / PP


Opis produktu

Nóż kuchenny do mięsa gotowanego i wędlin - 2 szt .
Nóż wykonany jest zgodnie z normami HACCP. Posiada brązową rękojeść, co oznacza, że nóż dedykowany jest do mięsa gotowanego i wędlin.
Rękojeść wykonana jest z wytrzymałego polipropylenu, a jej ergonomiczny kształt zapewnia pewny i wygodny chwyt. Natomiast jej specjalny kształt zapobiega ześlizgnięciu się dłoni na ostrze. 
Ostrze wykonane ze stali nierdzewnej o twardości 52-55HRC ma długość 150mm.
Całkowita długość noża wynosi 290mm.
Nóż można myć w zmywarce.
Dane techniczne

	
	

	Szt. 2 
	

	Długość [mm]
	150 / 290

	Materiał
	SS / PP


Opis produktu

Deski HACCP do krojenia o wymiarze 450x300x13mm – 1 szt.

Uniwersalna deska do krojenia do użytku w gastronomii. Wykonana jest w kolorze czerwonym, zgodnie z systemem oznaczenia HACCP, przeznaczona jest do kontaktu z mięsem surowym. Wykonana jest z wysokiej jakości polietylenu, o grubości 13mm, gwarantującego dużą wytrzymałość i żywotność. 

Deska dwustronna z powierzchnią antypoślizgową zapobiega ślizganiu się produktu podczas krojenia. Zaokrąglone krawędzie oraz staranne wykonanie zwiększają bezpieczeństwo podczas pracy.

Deska jest łatwa do utrzymania w czystości. Dozwolone jest mycie jej ogólnodostępnymi w gastronomii środkami czystości. Możliwe jest także mycie jej w zmywarkach.

Dane techniczne

	
	

	Szt. 1
	

	Grubość [mm]
	13

	Materiał
	PE

	Wymiary (DxSxW) [cm]
	45x30x1,3


Opis produktu

Deski HACCP do krojenia o wymiarze 450x300x13mm  

Uniwersalna deska do krojenia do użytku w gastronomii. Wykonana jest w kolorze zielonym, zgodnie z systemem oznaczenia HACCP, przeznaczona jest do kontaktu z warzywami. Wykonana jest z wysokiej jakości polietylenu, o grubości 13mm, gwarantującego dużą wytrzymałość i żywotność. 

Deska dwustronna z powierzchnią antypoślizgową zapobiega ślizganiu się produktu podczas krojenia. Zaokrąglone krawędzie oraz staranne wykonanie zwiększają bezpieczeństwo podczas pracy.

Deska jest łatwa do utrzymania w czystości. Dozwolone jest mycie jej ogólnodostępnymi w gastronomii środkami czystości. Możliwe jest także mycie jej w zmywarkach.

Dane techniczne

	
	

	Szt. 1
	

	Grubość [mm]
	13

	Materiał
	PE

	Wymiary (DxSxW) [cm]
	45x30x1,3


Opis produktu

Deski HACCP do krojenia o wymiarze 450x300x13mm – szt. 1

Uniwersalna deska do krojenia do użytku w gastronomii. Wykonana jest w kolorze żółtym, zgodnie z systemem oznaczenia HACCP, przeznaczona jest do kontaktu z surowym drobiem. Wykonana jest z wysokiej jakości polietylenu, o grubości 13mm, gwarantującego dużą wytrzymałość i żywotność. 

Deska dwustronna z powierzchnią antypoślizgową zapobiega ślizganiu się produktu podczas krojenia. Zaokrąglone krawędzie oraz staranne wykonanie zwiększają bezpieczeństwo podczas pracy.

Deska jest łatwa do utrzymania w czystości. Dozwolone jest mycie jej ogólnodostępnymi w gastronomii środkami czystości. Możliwe jest także mycie jej w zmywarkach.

Dane techniczne

	
	

	Szt. 1
	

	Grubość [mm]
	13

	Materiał
	PE

	Wymiary (DxSxW) [cm]
	45x30x1,3


Opis produktu

Deski HACCP do krojenia o wymiarze 450x300x13mm – szt. 1

Uniwersalna deska do krojenia do użytku w gastronomii. Wykonana jest w kolorze niebieskim, zgodnie z systemem oznaczenia HACCP, przeznaczona jest do kontaktu z rybami. Wykonana jest z wysokiej jakości polietylenu, o grubości 13mm, gwarantującego dużą wytrzymałość i żywotność. 

Deska dwustronna z powierzchnią antypoślizgową zapobiega ślizganiu się produktu podczas krojenia. Zaokrąglone krawędzie oraz staranne wykonanie zwiększają bezpieczeństwo podczas pracy.

Deskajest łatwa do utrzymania w czystości. Dozwolone jest mycie jej ogólnodostępnymi w gastronomii środkami czystości. Możliwe jest także mycie jej w zmywarkach.

Dane techniczne

	
	

	Szt. 1
	

	Grubość [mm]
	13

	Materiał
	PE

	Wymiary (DxSxW) [cm]
	45x30x1,3


Opis produktu

Deski HACCP do krojenia o wymiarze 450x300x13mm – szt. 1

Uniwersalna deska do krojenia do użytku w gastronomii. Wykonana jest w kolorze białym, zgodnie z systemem oznaczenia HACCP, przeznaczona jest do kontaktu z nabiałem. Wykonana jest z wysokiej jakości polietylenu, o grubości 13mm, gwarantującego dużą wytrzymałość i żywotność. 

Deska dwustronna z powierzchnią antypoślizgową zapobiega ślizganiu się produktu podczas krojenia. Zaokrąglone krawędzie oraz staranne wykonanie zwiększają bezpieczeństwo podczas pracy.

Deska jest łatwa do utrzymania w czystości. Dozwolone jest mycie jej ogólnodostępnymi w gastronomii środkami czystości. Możliwe jest także mycie jej w zmywarkach.

Dane techniczne

	
	

	Szt. 1
	

	Grubość [mm]
	13

	Materiał
	PE

	Wymiary (DxSxW) [cm]
	45x30x1,3


Opis produktu

Deski HACCP do krojenia o wymiarze 450x300x13mm – szt. 1

Uniwersalna deska do krojenia do użytku w gastronomii. Wykonana jest w kolorze brązowym, zgodnie z systemem oznaczenia HACCP, przeznaczona jest do kontaktu z mięsem gotowanym i wędlinami. Wykonana jest z wysokiej jakości polietylenu, o grubości 13mm, gwarantującego dużą wytrzymałość i żywotność. 

Deska dwustronna z powierzchnią antypoślizgową zapobiega ślizganiu się produktu podczas krojenia. Zaokrąglone krawędzie oraz staranne wykonanie zwiększają bezpieczeństwo podczas pracy.

Deska jest łatwa do utrzymania w czystości. Dozwolone jest mycie jej ogólnodostępnymi w gastronomii środkami czystości. Możliwe jest także mycie jej w zmywarkach.

Dane techniczne

	
	

	Szt. 1
	

	Grubość [mm]
	13

	Materiał
	PE

	Wymiary (DxSxW) [cm]
	45x30x1,3


Opis produktu

4 funkcyjna ostrzałka do noży stalowych i ceramicznych oraz do nożyczek – szt. 1

Wyposażona w trzy ostrza:
- diamentowe – do ostrzenia wstępnego noży ceramicznych,
- węglik wolframu - do ostrzenia wstępnego noży stalowych oraz nożyczek,
- ceramiczne - do ostrzenia wykańczającego.
Poza standardowym ostrzeniem noży stalowych, umożliwia także ostrzenie noży ceramicznych. Proces ostrzenia odbywa się dwuetapowo: rozpoczynamy wstępnym ostrzeniem ostrzem z węglika wolframu do noży stalowych lub diamentowym do noży ceramicznych następnie wykonujemy ostrzenie wykańczające ostrzem ceramicznym. Zapewnia to bardzo szybkie i precyzyjne naostrzenie ostrzy oraz odpowiednie ich wykończenie, pozostawiając krawędź równą i gładką.

Dodatkową funkcją jest możliwość naostrzenia nożyczek. Ruchome ostrze z węglika wolframu samoistnie dostosowuje kąt do ostrza nożyczek. Dzięki temu ich ostrzenie jest bardzo łatwe i szybkie.

Korpus wykonany jest z trwałego i mocnego ABS. 
Wygodna rękojeść z antypoślizgową podstawką zapewnia komfortowe i pewne trzymanie ostrzałki podczas pracy.

Opis produktu

Skrobak do desek do krojenia – szt. 1.

Skrobak przeznaczony jest do czyszczenia desek do krojenia wykonanych z PE. Umożliwia mechaniczne usunięcie wszelkiego rodzaju rys i śladów po cięciu, w których gromadzą się resztki żywności i brud. W ten sposób deska do krojenia może być odświeżona i ponownie używana, znacznie wydłużając ich żywotność.

Dane techniczne

	
	

	
	

	Wymiary (DxSxW) [cm]
	22x10x0,5


Opis produktu

Łyżka cedzakowa o średnicy 120mm i długości 475mm – szt. 1.
Profesjonalna łyżka cedzakowa z uchwytem do zawieszania.

Wykonana jest z wysokiej jakości stali nierdzewnej 18/8 o grugości profilu 2,5mm, który zapewnia bardzo dużą wytrzymałość mechaniczną.

Część robocza o średnicy 120mm z oczkami o średnicy 4mm jest estetycznie wykończona, z chromowaną powierzchnią. Dzięki temu jest bardzo łatwa w utrzymaniu w czystości i można ją myć w zmywarkach.
Dane techniczne

	
	

	
	

	Długość [mm]
	475

	Grubość [mm]
	2,5

	Materiał
	SS

	Średnica [mm]
	120


Opis produktu

Łyżka cedzakowa o średnicy 160mm i długości 580mm – szt 1.  

Profesjonalna łyżka cedzakowa z uchwytem do zawieszania.

Wykonana jest z wysokiej jakości stali nierdzewnej 18/8 o grugości profilu 3,0mm, który zapewnia bardzo dużą wytrzymałość mechaniczną.

Część robocza o średnicy 160mm z oczkami o średnicy 4mm jest estetycznie wykończona, z chromowaną powierzchnią. Dzięki temu jest bardzo łatwa w utrzymaniu w czystości i można ją myć w zmywarkach.
Dane techniczne

	
	

	
	

	Długość [mm]
	580

	Grubość [mm]
	3

	Materiał
	SS

	Średnica [mm]
	160


Opis produktu

Profesjonalna patelnia ze stali nierdzewnej, o średnicy 28 cm oraz pojemności 3,1 l – szt 1.
 
Wykonana jest z wysokiej jakości stali nierdzewnej 21/0, opracowanej specjalnie do użytku w gastronomii.  

 Patelnia do  stosowania na każdym rodzaju kuchenek, takich jak:
- elektryczna
- indukcyjna
- gazowa
- ceramiczna 
Boczne ściany patelni wykonane są z grubej stali, utrzymującej temperaturę dłużej niż standardowe naczynia ze stali typu 304. 
 
Przeznaczenie / Zastosowanie

Pzeznaczona do profesjonalnego wykorzystania w branży gastronomicznej. Doskonale nadaje się do smażenia wszelkiego rodzaju potraw.

Dane techniczne

	
	

	Grubość dna [mm]
	5,6

	Grubość ścianki [mm]
	0,8

	Materiał
	stal nierdzewna 21/0

	Pojemność [l]
	3,1

	Średnica [mm]
	280

	Wysokość [mm]
	50


Opis produktu

PATELNIA ALUMINIOWA Z POWŁOKĄ TEFLON™ PLATINUM PLUS O ŚREDNICY 280MM – szt. 1
Patelnia o średnicy 280mm i głębokości 45mm wykonana jest z odlewanego aluminium o grubości 4mm. 
Patelnia pokryta trójwarstwowym systemem powłok TEFLON™ PLATINUM PLUS 

Rękojeść wykonana jest ze stali epoksydowanej, która jest połączona z częścią roboczą za pomocą 3 nitów.

Dane techniczne

	
	

	Grubość [mm]
	4

	Materiał
	Aluminium Teflon

	Średnica [mm]
	280

	Wysokość [mm]
	45


Opis produktu

Szczypce uniwersalne o długości 300mm – szt. 1
Funkcjonalne szczypce o wszechstronnym zastosowaniu gastronomicznym.

Wykonane są z wysokiej jakości stali nierdzewnej 18/8. Grubość profilu 1,0mm zapewnia im dużą wytrzymałość i stabilność podczas pracy. Dodatkowe przetłocznia wzmacniają ich konstrukcję.

Szczypce posiadają blokadę pozwalającą na zamknięci ich, co znacznie ułatwia przechowywanie w szufladach.

Chromowane wykończenie nadaje szczypcom elegancki wygląd, a jednocześnie ułatwia utrzymanie ich w czystości. Dodatkowo można je myć w zmywarkach.
Dane techniczne

	
	

	Długość [mm]
	300

	Materiał
	SS


Opis produktu

Miska kuchenna, stalowa, polerowana, ø 360 mm, V1.5 l – szt. 1
Dane
• Materiał wykonania: stal nierdzewna

• Wysokość - H (mm): 160

• Średnica (mm): 360
• Pojemność - V (l): 11.5
Opis towaru
• stal polerowana
• średnica miski mierzona razem z rantem
Opis produktu

Otwieracz do konserw L 220 mm – szt . 1
Dane
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• Materiał wykonania: stal nierdzewna

• Długość - L (mm): 220

Opis towaru

• okrągły uchwyt

Opis produktu

Miska kuchenna z rantem, stalowa, polerowana, ø 340mm, V 6 l – szt.1
Dane
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• Materiał wykonania: stal nierdzewna
• Wysokość - H (mm): 115
• Średnica (mm): 340
• Pojemność - V (l): 6
Opis towaru
• stal polerowana
Szczypce uniwersalne o długości 300mm
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Funkcjonalne szczypce o wszechstronnym zastosowaniu gastronomicznym.

Wykonane są z wysokiej jakości stali nierdzewnej 18/8. Grubość profilu 1,0mm zapewnia im dużą wytrzymałość i stabilność podczas pracy. Dodatkowe przetłocznia wzmacniają ich konstrukcję.

Szczypce posiadają blokadę pozwalającą na zamknięci ich, co znacznie ułatwia przechowywanie w szufladach.

Chromowane wykończenie nadaje szczypcom elegancki wygląd, a jednocześnie ułatwia utrzymanie ich w czystości. Dodatkowo można je myć w zmywarkach.
Dane techniczne

	
	Szt. 1

	Długość [mm]
	300

	Materiał
	SS


Rękawice ochronne - skórzane
-Certyfikowane rękawice ochronne. Oznakowane CE zgodnie z nowym Rozporządzeniem 2016/425/UE w sprawie Środków Ochrony Indywidualnej.
-Wykonane ze skóry bydlęcej
-Bardzo długie dla lepszej ochrony ręki
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	ilość szt. w opak.
	wymiary (mm)

	2
	460


Sito z rączkami – 2 szt.
-Wykonane ze stali nierdzewnej
-Z drucianym uchwytem
-Można myć w zmywarkach
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	Długość (mm)

	440


Wyciskacz do czosnku
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-Łatwy w czyszczeniu
-Dwa wyjmowane elementy
-Wykonany ze stali nierdzewnej
-Uchwyt z polipropylenu
-Można myć w zmywarkach
	Długość (mm)
	szerokość (mm)

	185
	25


Obierak - ostrze 50 mm
-Ostrze wykonane ze stali nierdzewnej
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-Model poprzeczny
-Można myć w zmywarkach 
	opis
	Długość (mm)
	długość ostrza (mm)
	długość noża (mm)
	Szt.

	w blistrze
	160
	50
	110
	4


Pojemnik na mięso - stalowy
- Wykonany ze stali chromowej

- Można myć w zmywarkach
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	wymiary (mm)

	360x275x(H)52


Ubijak do ziemniaków
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-Wykonany ze stali nierdzewnej 
-Solidna konstrukcja 
-Można myć w zmywarkach
	Długość (mm)
	szerokość (mm)
	wysokość (mm)

	200
	130
	710


Chochla 
-Pozbawiona spawów i zagięć
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-Wykonana z jednego kawałka stali, dzięki czemu spełnia normy higieny HACCP
-Wykonana ze stali nierdzewnej
-Można myć w zmywarkach
	Długość (mm)
	Pojemność (l)

	360
	0,18


Chochla 
-Pozbawiona spawów i zagięć
-Wykonana z jednego kawałka stali, dzięki czemu spełnia normy higieny HACCP
-Wykonana ze stali nierdzewnej
-Można myć w zmywarkach
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	Długość (mm)
	Pojemność (l)

	380
	0,21


Wanna cedzakowa  
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- Wykonana ze stali nierdzewnej
- 2 uchwyty i podstawa
- Można myć w zmywarkach
	średnica (mm)
	wysokość (mm)
	Szt.

	340
	160
	2


Tłuczek do mięsa
-Wykonany z aluminium
-Posiada specjalną powłokę z atestem na kontakt z żywnością
-Powierzchnia z piramidkami do rozbijania wołowiny i wieprzowiny
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-Gładka powierzchnia do rozbijania drobiu i ryb
	Długość (mm)

	220


Rózga 8 wrzecion z uchwytem – 1 szt.
-Wykonana ze stali nierdzewnej
-Twarde wrzeciona z zawieszką
-Można myć w zmywarkach
-Pozbawione spawów i zagięć, wykonane z jednego kawałka stali
-Zgodne z normami HACCP
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	Długość (mm)

	350


Rózga  7 wrzecion z uchwytem – 1 szt.
-Wykonana ze stali nierdzewnej
-Miękkie wrzeciona, z zawieszką
-Można myć w zmywarkach
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	Długość (mm)

	300


Szpatuła – wąska – 2 szt.
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-Do masy cukierniczej
-Gładkie elastyczne ostrze
	wymiar cz. rob. (mm)
	Szt.

	203x34
	2


Szpatuła perforowana
-Wykonane z tworzywa PPA wzmocnionego włóknem szklanym 
-Mocne, elastyczne, odporne na temperaturę do 280°C
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	Długość (mm)
	szerokość (mm)

	315
	80


Szpatuła kątowa 
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-Wykonana z poliamidu
-Uchwyt z nylonu
-Odporność termiczna do 200°C
-Można myć w zmywarkach
Szpatuła 
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-Wykonana ze stali nierdzewnej
-Uchwyt z polipropylenu
-Odporność termiczna do 80°C
-Można myć w zmywarkach
Łyżka do spaghetti
-Wykonane z tworzywa PPA wzmocnionego włóknem szklanym 
-Mocne, elastyczne, odporne na temperaturę do 280°C
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	Długość (mm)
	szerokość (mm)
	wysokość (mm)

	305
	40
	73


Talerz płytki TRIANON
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-Wykonany z trwałego materiału Opal opatentowanego przez Arc International
-Trzykrotnie większa odporność na stłuczenia niż porcelany
-Idealna powierzchnia nawet po 2000 myciach w wybranych zmywarkach gastronomicznych
-Sztaplowanie wybranych produktów pozwala na oszczędność miejsca
-Możliwość piętrowania
-Można użytkować w kuchenkach mikrofalowych
	wymiary (mm)
	ilość szt. w opak.
	Opakowań

	śr.245x(H)24
	6
	17


Talerz głęboki TRIANON
-wykonany z trwałego materiału Opal opatentowanego przez Arc International
-trzykrotnie większa odporność na stłuczenia niż porcelany
-idealna powierzchnia nawet po 2000 myciach w wybranych zmywarkach gastronomicznych
-sztaplowanie wybranych produktów pozwala na oszczędność miejsca
-możliwość piętrowania
-można użytkować w kuchenkach mikrofalowych
	wymiary (mm)
	ilość szt. w opak.
	Opakowań

	śr.255x(H)35
	6
	17


Taca z polipropylenu - 350x450 - 4 szt.
- Idealna do szybkich barów obsługi 

- Wykonana z polipropylenu

- Można myć w zmywarkach

- Odporność termiczna do 80 °C 
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	opis
	Długość (mm)
	szerokość (mm)

	czarna
	450
	350


Dzbanek
-Wykonany z wysokiej jakości szkła sodowego 
-Odporny na obicia i szok termiczny 
-Nowoczesna technologia wykończenia krawędzi szkła 
-Można myć w zmywarkach 
-Cena podana za szt.
	Pojemność (l)
	wymiary (mm)
	ilość szt. w opak.
	Opakowań

	1,6
	(H)242
	6
	2



