





 
 Załącznik Nr 3  do S.I.W.Z.
U M O W A  
zawarta w dniu ...........................................................
pomiędzy :

Zakładem Pielęgnacyjno - Opiekuńczym  

Samodzielnym Publicznym Zakładem Opieki Zdrowotnej

w Śremie, ul. Promenada 7

reprezentowanym przez 

Dyrektora Zakładu                  - mgr Barbarę Skibską
Głównego księgowego              - Zofię Mikołajczak

zwanym w treści Umowy ZAMAWIAJĄCYM

a      

....................................................................................................................... .......................................................................................................................
reprezentowanym przez : 

....................................................................................................................... 
zwanym w treści Umowy  WYKONAWCĄ

§ 1

 1. Zawarcie Umowy zostało poprzedzone postępowaniem o zamówienie 

     publiczne w trybie przetargu nieograniczonego zgodnie z art. 10 pkt. 1

     ustawy – Prawo  zamówień publicznych.

 2. Integralną część umowy stanowią:

        a/ specyfikacja istotnych warunków zamówienia

        b/ oferta Wykonawcy

§ 2
  1. Przedmiotem Umowy są usługi :

     a/  przygotowania i dostarczania całodziennego wyżywienia  dla  około 218 
          pacjentów ZPO w Śremie.

     b/  odbiór pojemników i termosów po każdym spożytym posiłku

     c/  mycie i wyparzanie termosów w siedzibie Wykonawcy
     c/  odbiór odpadów pokonsumpcyjnych

  2. Zmiana wielkości zamówienia określonego w punkcie 1a +/- 10% nie może  

      stanowić podstawy roszczeń ze strony Wykonawcy.

§ 3
1. Całodzienne wyżywienie powinno odpowiadać wymogom kalorycznym,        tj. 2300 kcal oraz uwzględniać zalecenia lekarskie dotyczące diet wątrobowych i cukrzycowych, płynnych i papkowatych.
2. Wyżywienie powinno posiadać niezbędne składniki odżywcze określone     w ustawie o bezpieczeństwie żywności i żywienia ( art. 3 ust. 3 pkt. 33).

3. Wykonawcy ubiegający się o zamówienie muszą spełniać wymagania określone w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczeństwie żywności    i żywienia ( Dz. U. Nr 171, poz. 1225)  oraz rozporządzeniach wykonawczych.
4. Wymagania dotyczące ilości składników poszczególnych posiłków:
   A  ŚNIADANIE
    W zestaw śniadaniowy muszą wchodzić następujące składniki:

1. zupa mleczna, lub mleko – codziennie ( oprócz niedziel )
2. kakao – 2 razy w tygodniu
3. kawa z mlekiem
4. chleb krojony ( baltonowski, pszenny, razowy )
5. masło extra
6. dżem lub miód
7. dwa dodatki do pieczywa
8. owoce lub warzywa sezonowe.
    B. OBIAD

     W zestaw obiadowy muszą wchodzić następujące składniki:

1. zupa

2. drugie danie

3. surówka, lub kapusta gotowana, lub buraczki, lub marchewka gotowana, warzywa sezonowe, itp.( dwa rodzaje codziennie)

4. kompot lub sok.

C  PODWIECZOREK

W skład podwieczorku wchodzą:
1. Owoce sezonowe , sałatki owocowe itp.

2. Ciasto, drożdżówka itp.

3. Kisiel, budyń, galaretki itp.

4. kawa z mlekiem.

D  KOLACJA
W zestaw kolacji muszą wchodzić następujące składniki:

1. Herbarta z cytryną

2. chleb krojony ( baltonowski, pszenny, razowy)

3. masło roślinne

4. dwa dodatki do pieczywa

5. dżem lub powidła

6. owoce lub warzywa sezonowe.

5.  Przez dodatki do pieczywa należy rozumieć: wędliny, podroby, 
    galantyny, galarety, sery ( białe, żółte, topione), pasty ( rybne, jajeczne, 

    serowe), sałatki jarzynowe, bigos, kaszanka na ciepło, wędlina na ciepło itp. 

6. Na drugie danie obiadowe musi być:

   -  co najmniej pięć razy na dekadę – potrawa mięsna  (kotlet schabowy, 

       pieczeń wieprzowa, kotlet mielony, itp., drób (wyłącznie udka i filety)
   -  filet z ryby bez ości i skóry panierowany( 1 raz w dekadzie), lub
      w jarzynach itp.

   -  potrawy półmięsne ( gołąbki, zapiekanki, itp.) 2 razy w dekadzie
7. Do drugiego dania obiadowego ziemniaki, natomiast kasza, ryż, makaron –  

    pięć razy w dekadzie.

8. Na podwieczorek – kisiel, budyń i owoce małe należy dostarczać w 
    zamkniętych jednorazowych pojemnikach plastikowych przeznaczonych do 
    żywności.

9. Chleb krojony, dodatki do pieczywa – porcjowane ( wędliny bez osłonek, 
    jajka gotowane obrane z łupin).

10.W czasie świąt przygotowanie potraw świątecznych wywodzących się 
     z tradycji kuchni polskiej, z uwzględnieniem ciast i owoców.

11.Nie dopuszcza się stosowania zup i ziemniaków z komponentów 
     proszkowych ( gotowe paczkowane).

12.Posiłki powinny być uzupełniane dodatkami, np. sól, cukier, musztarda, 
     chrzan, ketchup itp.

13.Całodzienne wyżywienie powinno odpowiadać wymogom kalorycznym, 
     tj. co najmniej 2300 kcal i uwzględnić zalecenia lekarskie dla 
     indywidualnych potrzeb pacjentów.

14.Wymagane normy gramowe wyżywienia określa załącznik Nr 1 
     do Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia. 

§ 4

Wykonawca zobowiązany jest do pobierania i przechowywania próbek wszystkich potraw wchodzących w skład każdego posiłku zgodnie 
z obowiązującymi przepisami w tym zakresie a także do dostarczania Zamawiającemu pobranych próbek wszystkich potraw     wchodzących w skład posiłku.

§ 5

1. Umowa zostaje zawarta na okres od 1.05.2007 roku  do 31.12.2010 roku.

2. Wykonawca  oświadcza, że dysponuje kuchnią wraz z zapleczem do realizacji  

    przedmiotu umowy w czasie określonym w punkcie 1 i w dniu zawarcia 
    umowy przedłoży Zamawiającemu tytuł prawny do dysponowania tym  

    lokalem.
§ 6

Wykonawca bezwzględnie musi zapewnić dostawę wyżywienia przez wszystkie dni w roku bez względu na okoliczności zależne bądź niezależne od niego. 

§ 7

1. Wykonawca  zobowiązuje się dostarczać posiłki w następujących godzinach:

a) śniadanie                                    - godz.   7 30
b) obiad , podwieczorek                 - godz. 12 30

c) kolacja                                        - godz. 17 30
§ 8

1. Zamawiający zgłasza ilość osób żywionych na okres 10 dni z wyszczególnieniem na cztery oddziały:
            - Oddział I                         - około   53       pacjentów
            - Oddział II                        - około   58     pacjentów

            - Oddział III                       - około   63       pacjentów

            - Oddział IV                       - około   44       pacjentów.

2. W przypadku zmian – ilość osób żywionych Zamawiający będzie na 

    bieżąco korygował telefonicznie lub faksem.   

3. Wykonawca dostarczy wyżywienie do zakładu przygotowane osobno na  

    każdy oddział wg ilości zgłoszonej przez Zamawiającego.

4. Termosy  oraz pojemniki  z dostarczonym wyżywieniem na każdy oddział 
    należy odpowiedni oznaczyć ( Oddział I, Oddział II, Oddział III, Oddział IV).
5. Posiłki dostarczane do siedziby Zamawiającego muszą mieć przed spożyciem 

    następującą temperaturę:

         a) pierwsze danie      - co najmniej 75ºC

         b) drugie danie          - co najmniej 65ºC

6. Wykonawca dostarczy wyżywienie własnym transportem na własny koszt 

    i ryzyko w odpowiednich pojemnikach przystosowanych do przewozu    

    żywności, zapewniających utrzymanie odpowiedniej temperatury.

§ 9
1. Wykonawca dostarczy wyżywienie własnym transportem na własny koszt       

    i ryzyko w odpowiednich pojemnikach, będących jego własnością,   

    przystosowanych do przewozu    żywności, zapewniających utrzymanie 
    odpowiedniej temperatury.

2. Wykonawca zobowiązany jest do odbierania od Zamawiającego termosów 
    i pojemników po każdym spożytym posiłku.

§ 10

Wykonawca zobowiązany jest przygotować i przekazać Zamawiającemu dziesięciodniowy  jadłospis wraz z gramaturą najpóźniej na trzy dni przed terminem jego obowiązywania.

§ 11

1. Wykonawca odpowiada za:

a) osoby, za pomocą których będzie wykonywać przedmiot zamówienia (niezbędna dokumentacja zdrowotna, kontrola higieny osobistej               ze szczególnym uwzględnieniem higieny rąk i odzieży, aktualne książeczki zdrowia itp.)

b) higienę produkcji posiłków, zmywania i wyparzania termosów, pojemników itp.

c) właściwe przechowywanie środków spożywczych, ze szczególnym uwzględnieniem segregacji, utrzymania odpowiedniej temperatury             i innych warunków przechowywania, stanu opakowań itp.

d) sposób przewożenia posiłków

e) jakość i ilość przygotowywanych posiłków

§ 12
 1. Wykonawca będzie odbierał od Zamawiającego odpady pokonsumpcyjne 

      3 x na dobę, po każdym posiłku.

 2. Odpady pokonsumpcyjne składowane będą w odpowiednich, 

     przystosowanych do tego celu pojemnikach dostarczanych przez 

     Wykonawcę.

§ 13
1. Całkowity koszt osobodnia zgodnie z ofertą przetargową ustala się na kwotę  netto:........ zł (słownie:............zł) , brutto ......... zł (słownie: .......... zł )

2. W koszcie jednego osobodnia ceny poszczególnych posiłków wynoszą:

a) śniadanie  ................... zł netto, tj. ............. zł brutto

b) obiad        ................... zł netto, tj. ..............zł brutto

c) podwieczorek ……….zł netto, tj. ………..zł  brutto

d) kolacja     ....................zł netto, tj. ..............zł brutto

3. Zamawiający nie przewiduje możliwości wzrostu  w ciągu roku ceny określonej w ofercie bez względu na zaistniałe okoliczności zależne lub niezależne od Wykonawcy, z zastrzeżeniem punktu 4.

4. Całkowity koszt osobodnia wymieniony w pkt 1 i ceny poszczególnych posiłków wymienione w pkt 2 będą waloryzowane  raz w roku.

5. Podstawą waloryzacji będzie wskaźnik  cen towarów i usług konsumpcyjnych ogłoszony przez GUS za rok poprzedni.  

6. Waloryzacja następować będzie od pierwszego dnia następnego miesiąca  po miesiącu ogłoszenia.

7. Pierwsza waloryzacja nastąpi w roku 2008.

§ 14
1. Okresem rozliczeniowym za świadczone usługi będzie okres jednego

miesiąca kalendarzowego.

2. Rozliczenie wykonania przedmiotu Umowy następować będzie                   na podstawie faktur wystawionych przez Wykonawcę.

3. Termin płatności ustala się na 30 dni od daty otrzymania faktury.

4.  Faktura powinna zawierać:

· ilość osobodni żywienia x koszt osobodnia

5. Płatność dokonywana będzie w formie przelewu na rachunek Wykonawcy: ........................................................................................................................

6. Wynagrodzenie z tytułu wykonania umowy nie może być zbyte w drodze cesji lub innych umów o podobnym charakterze.

§ 15
1.  Oceny żywienia dokonują:

a) Zamawiający,
b) Służby Sanitarno-Epidemiologiczne.
2. Zamawiający zastrzega sobie prawo do sprawdzenia bazy lokalowej           i warunków, w jakich Wykonawca przygotowuje wyżywienie.

§ 16
1. Osobą uprawnioną ze strony Zamawiającego w sprawie wyżywienia pacjentów jest Pani Elżbieta Mańkowska –dietetyczka lub osoba pełniąca zastępstwo.

2. Osobą uprawnioną ze strony Wykonawcy w sprawie wyżywienia pacjentów Zakładu Pielęgnacyjno - Opiekuńczego w Śremie jest Pan/i ...............................

§ 17
1. Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność za szkody poniesione przez   

     pacjentów Zamawiającego wskutek przygotowania i dystrybucji posiłków   

     niezgodnie z przepisami i bez zachowania należytej staranności.

3. Wykonawca zobowiązany jest posiadać ważne ubezpieczenie 
     od   odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności przez 
     cały okres obowiązywania Umowy (suma gwarancyjna na jeden wypadek 

    ubezpieczeniowy – minimum 200.000 PLN)

4. W przypadku, gdy polisa ubezpieczenia O.C. wygasa w trakcie realizacji 

     Umowy Wykonawca zobowiązany jest dostarczyć Zamawiającemu 

     kserokopię nowej polisy O.C. poświadczonej za zgodność z oryginałem 
     najpóźniej w ostatnim dniu obowiązywania poprzedniej polisy.
5. Wykonawca najpóźniej w dniu podpisania umowy przedstawi 
     zamawiającemu wpis do rejestru zakładów podlegającej urzędowej kontroli 
     organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej.
§ 18

1. Wykonawca najpóźniej w dniu zawarcia umowy wnosi w całości  

    zabezpieczenie należytego wykonania umowy.
2. Zabezpieczenie należytego wykonania umowy wynosi. 7% oferowanej ceny 
    brutto.

3. Forma zabezpieczenia należytego wykonani umowy wg uznania Wykonawcy, 
    zgodnie z rozdziałem XVII pkt 5 SIWZ.

4. Zabezpieczenie należytego wykonania umowy służy pokryciu roszczeń           

    z tytułu niewykonania lub nienależytego wykonania umowy.

§ 19

1.Każda ze stron umowy może ją wypowiedzieć, z zachowaniem trzy 
   miesięcznego okresu wypowiedzenia ze skutkiem na koniec miesiąca.

2. Zamawiający zastrzega sobie możliwość rozwiązania Umowy ze skutkiem   

    natychmiastowym jeśli Wykonawca dopuści się istotnych naruszeń 

    postanowień Umowy. W takim przypadku Wykonawca pokryje wszelkie 

    koszty poniesione przez Zamawiającego przez okres trzech miesięcy,              

    a powstałe w związku ze zleceniem żywienia innemu podmiotowi.

3. Wykonawca może rozwiązać Umowę ze skutkiem natychmiastowym jeśli 

   Zamawiający zalega z zapłatą za dostawę wyżywienia przez okres dłuższy   

   niż dwa miesiące.

§ 20
1. Wykonawca nie może powierzyć wykonania przedmiotu umowy innym 
    podmiotom, z zastrzeżeniem ust. 2.
2. Powierzenie wykonania zobowiązań wynikających z umowy może mieć 
    miejsce tylko w przypadku zdarzeń losowych, po uprzednim uzyskaniu przez  

    Wykonawcę pisemnej zgody zamawiającego. Wykonawca jednocześnie poda 
     sposób wykonania umowy.
§ 21
1. Strony ustalają, że odszkodowanie z tytułu niewykonania lub nienależytego wykonania umowy należne będzie w postaci kar umownych według poniższych zasad:
a) w przypadku odstąpienia przez Zamawiającego od umowy z powodu okoliczności, za które odpowiada Wykonawca, Wykonawca zobowiązany jest do zapłacenia kary umownej w wysokości: 10.000,00 PLN (słownie: dziesięć tysięcy złotych 00/100).

b) Zamawiający jest zobowiązany do zapłaty Wykonawcy kary umownej  w razie odstąpienia od umowy z powodu okoliczności za które odpowiada zamawiający w wysokości 10.000,00 PLN ( słownie: dziesięć tysięcy złotych 00/100) za wyjątkiem uwarunkowań prawnych określonych w art. 145 ustawy – Prawo zamówień publicznych.
2. Strony mogą dochodzić odszkodowania przewyższającego wysokość kar 
     umownych.
§ 22

1. Za każde opóźnienie w dostarczaniu posiłków Wykonawca zapłaci kary umowne;
a) ponad 20 minut w wysokości 1% wynagrodzenia brutto należnego za miesiąc, w którym nastąpiło opóźnienie – za każde opóźnienie

b) ponad 40 minut w wysokości 2% wynagrodzenia brutto należnego za miesiąc, w którym nastąpiło opóźnienie – za każde opóźnienie

c) ponad 1 godzinę w wysokości 5% wynagrodzenia brutto należnego za miesiąc, w którym nastąpiło opóźnienie – za każde opóźnienie

2. Zamawiający zastrzega sobie możliwość dochodzenia odszkodowania przewyższającego wysokość kar umownych.
§ 23

1. W razie wystąpienia istotnej zmiany okoliczności powodującej,    

    że wykonanie   Umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można 
    było przewidzieć w chwili zawarcia Umowy, Zamawiający może odstąpić    

    od Umowy w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o powyższych 

    okolicznościach. 

2.  W   przypadku, o którym mowa w  ust. 1, Wykonawca może żądać jedynie 

      wynagrodzenia należnego z tytułu wykonania części Umowy.

§ 24

Strony umowy zobowiązują się do niezwłocznego informowania o wszelkich zmianach statusu prawnego firmy, a także o wszczęciu postępowania układowego lub likwidacyjnego.

§ 25

Wszelkie zmiany umowy wymagają formy pisemnej pod rygorem nieważności.
§ 26

W sprawach nieuregulowanych umową zastosowanie maja przepisy ustawy – Prawo zamówień publicznych oraz Kodeksu Cywilnego.
§ 27

Spory mogące powstać w związku z wykonanie m umowy strony poddają pod rozstrzygniecie sadu powszechnego właściwego dla siedziby Zamawiającego.
§ 28

Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla zamawiającego i Wykonawcy.
WYKONAWCA                                                         ZAMAWIAJĄCY

Śrem......................................
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